Wild Wald Wiese - Brunch
im Hotel Port Royal

Beim Brunch erwarten Sie
unter anderem folgende Leckereien

Reichhaltiges Salatbuffet mit verschiedenen delikaten Dressings

Forellenfilet und geréducherter Wildlachs mit mildwurzigem Sahnemeerrettich
Marinierte Wiesenchampignons mit wirzigem Balsamico-Dressing
Rosa gebratenes Roastbeef mit gemischtem Essiggemuise
Klassisches Vitello Tonnato mit erfrischender Note

Aromatische Tomaten mit mildem Mozzarella

Waldpilzcremesuppe mit kleinen Fleischklof3chen

Zart verfeinerte Tomatencremesuppe mit dinnen Rucolastreifen

Saftiger Honigbraten vom Schwein

| _,E.i:';h mit Preiselbeerrotkraut und késtlichen Butterspatzle

Zartes Schweine-, Rinder- und Zanderfilet vom Grill mit verschiedenen Dips,

frischem Brokkoli-Gemtuise und Kartoffelgratin




Pikante Spitzkohlpfanne

mit gerosteten Huhnchenstreifen in leichter Sahnesauce

Kaninchenkeule in Rotwein geschmort mit geschmackvoller Trauben-Specksauce

Knackiger Wirsing in dunkler Rahmsauce und mit erlesenen Schnittlauchkartoffeln
Gnocchis mit einheimischen Pilzen in Sahnesauce und frischen Krautern
Cremiges Waldbeermousse mit warmer Schokoladensauce
Fruchtige Beerengritze mit Vanillesauce

Locker geschlagenes Schokoladenmousse mit rotem Beerenkompott
Bunter Obstsalat

Guten Appetit!
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